
Pani puri 
Med tamarindsaus 

og potet.
119,-

1. Hvete 7.10

Sharingplatter
Pani puri, vårrull, 
kyllingpakora  og 

papadums. Serveres med 
raita og mango chutney.

189,-
1. Hvete 7.10

Hovedretter
Alle hovedretter serveres med 

basmatiris

Hjemmelagde 
dressinger 

Mango Chutney 
Raita (melk)

Chilli sauce
Mango dressing

25,- pr stk

Koh i Nor-ris
Serveres med 

fritert løk, 
nøtter, rosiner 

og sitron
49,-

2. Mandler og cashew
Naan

Butter Naan
Coriander Naan

Garlic Naan
39,-

 1.Hvete 6. 7. 

Naan à la Koh i Nor
Naan med kokosflak, 

mandler og 
lønnesirup.

49,- 
1.Hvete 2. 6. 7. 

Maharaja Naan
Naan med 

sjokoladesaus, 
vaniljeis, nøttecrunch 

og jordbær
119,- 

1. 2. 6. 7. Hvete

1. Gluten | 2. Nøtter | 3. Peanøtter | 4. Selleri | 5. Sennep | 6. Egg | 7. Melk | 8. Sesam | 9. Fisk | 10. Skalldyr | 11. Soya | 12. Sulfitter | 13. Lupiner | 14. Bløtdyr

Forretter

Tilbehør

Samosa
Fylt med erter, 

potet, 
gulrot og løk.

89,-
1. Hvete 7. Kan inneholde spor 

av skalldyr

Papadums
Serveres med raita.

59,-
7. (raita), Kan inneholde spor av 

skalldyr

Friterte bambuskull- 
marinerte villreker 

Med mynte og 
chili-mangodressing

119,-
1. Hvete 7.10

Panerte Ceylon-vårruller 
fylt med lammecurry.

109,-
1. Hvete 6. 7.10

Kan inneholde spor av skalldyr

Butter Chicken
Grillet kyllingfilet med 
fløte- og nøttesaus, 

serveres med 
blandingssalat. 

249,-
2.Cashew, mandler 7. 12. 

Tandoor-grillet kylling 
Stekt i ekte kullfyrt tandoorovn. 

Serveres med blandingssalat og 
tilpasset saus. 

249,-
7. 12.

Kylling Tikka Masala
Stekt kylling i krydret 
saus med tomat og 
fløte, serveres med 

blandingssalat.
249,-
5. 7. 12.

Chili Chicken
Fritert kylling i chili-glaze 
med rødløk og paprika.

249,-
6. 7. 12. Kan inneholde spor av gluten, 

laktose og skalldyr

Vegetar-platter
Linsecurry, kikertcurry, 

spinatcurry, raita og samosa. 
Serveres med papadums og 

salat. 
(Kan med enkle grep gjøres vegansk.)

239,-
1 hvete. 5. 7.

Lammeskank
Krydderkokt lammeskank 
med Rogan Josh-inspirert 

saus, serveres med 
gulrøtter, linser og bønner.

267,-
7.

Lam Palak(Saag Gosht)
Lammeskank i 

spinatcurry, serveres 
med grønnsaker

267,-
7.

Oksebrisket
Mørt oksekjøtt i saus med 

spennende krydrede 
smaker, serveres med 

grønnsaker.
267,-

7.

Korma av okse
Kjøtt av okse i en mild 

og fyldig saus. Serveres 
med grønnsaker

267,- 
2. mandler og cashew 7. 12.  

Koh i Nor Butter Paneer 
Grillet paneer med fløte- og 

nøttesaus, serveres med 
blandingssalat.

239,-
2. mandler og cashew, 7

Kongereker
Grillet kongereker stekt 
med paprika og rødløk i 

en fruktig curry-saus. 
Serveres med 
blandingssalat.

257,- 
7. 10.

Koh i Nor spesial
Biter av oksebrisket, kylling tikka 
masala, panerte Ceylon-vårruller 
med lammecurry og kongereker. 

Alt av kjøtt og sjømat kommer 
med tilpassede sauser. Serveres 

med stekte grønnsaker og en 
blandingssalat.  

Passer for 2 personer
698,-

1.hvete 2. cashew og mandler 5. 6. 7. 10.

Kombo
Friterte villreker med både 

bambus og rødbet-panering,
butter chicken, lammeskank, 

kikertcurry og linsecurry. 
Kommer med grønnsaker og 

en blandingssalat. 
Passer for 2 personer

698,-
1. hvete 2. cashew og mandler 5. 7. 10. 12. 

Palak  Paneer 
Grillet paneer med 

spinatsaus. Serveres 
med blandingssalat.

239,-
7.

Kylling Biryani 
Oksekjøtt og riskokt 

sammen med indiske 
krydder.

249,-
2. mandler og cashew, 7

Vegetar

Kyllingsalat
Kyllingfilet, 
cantaloupemelon, 
cherrytomat, papadum, 
raita og mangodressing.
219,-

Blåskjell med 
hvitløksnaan
Dampede blåskjell med 
indiske smaker. 
257,-


