
Papadums_______________________________________________59,-

Serveres med raita og mango chutney.
Melk (raita). Kan inneholde spor av skalldyr, hvete og melk

Friterte villreker_________________________________149,-

Bambuskull- og rødbetpanerte villreker, 
serveres med mynte- og chilimangodressing.
Hvete, melk, skalldyr

Panerte Ceylon-vårruller___________________119,-

fylt med lammecurry med potet.
Hvete, melk, egg.  Kan inneholde spor av skalldyr

Tandoor-grillet kylling_______________________289,-

Kyllingfilet stekt i kullfyrt tandoorovn. Serveres 
med blandingssalat, tilpasset saus og basmatiris. 
Melk

Mango Kylling______________________________________289,-

Grillet kyllingfilet i fyldig, kremet saus med 
tropisk sødme fra mango og aromatiske indiske 
krydder. 
Melk, mandler

 

Desi Duck______________________________________________309,-

Fritert andebryst med stekte grønnsaker og en 
sødmefull curry. Serveres med basmatiris.
Melk (dressing). Kan inneholde spor av hvete, melk og skalldyr

Kongereker____________________________________________299,- 

Grillet kongereker med stekt paprika og rødløk i en 
fruktig curry-saus. Serveres med blandingssalat og ris.
Melk (dressing), skalldyr

Vegetar-platter
Linsecurry, kikertcurry, spinatcurry, raita og samosa. 
Serveres med papadum, salat og basmatiris. 
(Kan med enkle grep gjøres vegansk.)
269,-
Hvete, melk. (Kan inneholde spor av skalldyr)

Butter Paneer
Grillet paneer med fløte- og nøttesaus, serveres med 
blandingssalat og basmatiris.
269,-
Melk, mandler og cashew

Palak  Paneer
Grillet paneer med spinatsaus. 
Serveres med blandingssalat og basmatiris.
269,-
Melk

Mulligatawny-suppe
Klassisk curry- og linsesuppe med en egen vri.
99,-
Melk

Kyllingsalat
Kyllingfilet, 
cantaloupemelon, 
cherrytomat, papadum, 
raita og mangodressing.
219,-

Blåskjell med 
hvitløksnaan
Dampede blåskjell med 
indiske smaker. 
257,-

Samosa_____________________________________________________99,-

Fylt med erter, potet, gulrot og løk.
Hvete, melk (dressing) Kan inneholde spor av skalldyr

Pani puri________________________________________________119,- 
Med tamarindsaus og potet.
Hvete, melk, kan inneholde spor av skalldyr

Dele-forrett__________________________

Pani puri, friterte villreker, vårruller, 
mangochutney og myntedressing. 
Hvete, melk, egg, skalldyr

Butter Chicken____________________________________289,-

Grillet kyllingfilet med fløte- og nøttesaus, 
serveres med blandingssalat og basmatiris. 
Melk, cashew, mandler

Kylling Tikka Masala__________________________289,-

Stekt kyllingfilet i krydret saus med tomat og 
fløte, serveres med blandingssalat og basmatiris.
Melk

Chili Chicken________________________________________289,-

Fritert kylling i chili-glaze med stekt rødløk og 
paprika. Serveres med blandingssalat og 
basmatiris.
Egg, melk (dressing). Kan inneholde spor av gluten, melk og skalldyr

Koh’s kyllingsalat______________________259,- Naan 39,-

Blandingssalat med grillet yoghurtmarinert kyllingfilet, 
buratta, grønnsaker og raita.
Melk, egg, og hvetemel

Hovedretter

Koh i Nor spesial_______________

Biter av oksebrisket, kylling tikka masala, 
kongereker og til sist panerte Ceylon-vårruller 
med lammecurry. Alt av kjøtt og sjømat kommer 
med tilpassede sauser. Serveres med stekte 
grønnsaker, en blandingssalat og basmatiris.  
Hvete, egg, melk, skalldyr

Deleretter

Masala Mix_________________________

Friterte villreker med både bambus- og 
rødbetpanering, butter chicken, lammeskank og 
linsecurry, kikertcurry og papadum. 
Kommer med grønnsaker, blandingssalat og 
basmatiris.
Hvete, melk, skalldyr, cashew og mandler

Forretter

389,- per pers,
minimum  2 personer

389,- per pers,
minimum  2 personer

139,- per pers, 
minimum 2 personer


